


LEBKUCHEN DELUXE
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Mehl

Zucker

Backpulver

Vanillezucker

Natron

gemahlene Mandeln od. Haselnlsse
Lebkuchengewdrz (20g)
flissiger Honig

Milch

flissige Butter

Eier

Barilotto’s Alter Haselnuss

Rarilotio -

Die Eier, den Honig, die Milch, die flussige
Butter sowie den Alten Haselnuss schaumig
rhren. In einer anderen Schissel das Mehl,

den Zucker, das Backpulver, den Vanillzucker,
die gem. Nisse und das Lebkuchengewrz
gut vermischen und nach und nach der flus-
sigen Masse dazugeben.

Alles zusammen gut verriihren und auf ein
mit Backpapier ausgelegtes Backblech schit-
ten. In der Mitte des auf 180°C (bei Umluft /

sonst 200°) vorgeheizten Ofens ca. 20 Min.
backen. Wer mag, kann den Lebkuchen
noch mit Schokoglasur, nach Bedarf auch mit
Altem Haselnuss vermischt, bestreichen.

A guete Gnuss” wiinscht
das Barilotto-Team
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